‘DAT DIT EEN

Een ambachtelike bierbrouwer, midden in de stad. Dat was
de grote droom van Michel Ordeman (41 en Lydian Zostman
(40), zowel privé als zakelik een duo. Beiden zijn afkomstig
yit een ondememersgezin. 7o leerden elkaar kennen
tidens hun studie gmall business in Haarlem. Zoetman:
‘Michel had net zin scriptie over speciaalbier geschreven
en stage gelopen bij brouwerijen, toen hif betrokken raakie
bij het initiatief om het eeuwenoude Haarlemse bier weer
op de markt te brengen., Aanleiding was het 750-jarig
bestaan van de stad in 1995. Samen met het Haarlems
Biergenootschap dock Ordeman het stadsarchief in, op
z0ek naar authentieke recepten. Met Jopen Hoppen uit 1601
werd het feestjaar ingeluid. Het succes van dit jubileumbier
smaakte naar meer. De brouweri| terugbrengen binnen de
stadsgrenzen werd het doel. Zoetrnan: ‘In 2000 voerden
we het eerste gesprek over de lacatie Jacobskerk, in 2005
kochten we hem en doopten we hem om tot Jopenkerk!
De intensieve renovatie van het in verval geraakte gebouw
kon beginnen. Ordernan; 'Bler brouwen volgens oude
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BROUWERU IS,
VMOET DIRECT DUIDELIK ZUN'

1 Blik vanaf het restaurant op de koperen ketels, gist- en lagertanks, glas-in-loodramen en
authentieke dakconstructie. 2 Een vers getapt biertje uit de eigen brouwketels. 3 Alle gerechten
op de kaart gaan vergezeld van een biersuggestie. 4 De zithoek onder de restaurantruimte heeft
poefjes van vinyl waarop Jopenbieretiketten zijn geprint.

Haarlernse tradities draait volgens '
ons om de belevenis. Haarlemmer
Michel Ruijgrok van ESTIDA ¥
Interieurontwerp  en  Febricage b
begreep precies welke kant we
op wilden. De kerkelijke elementen
s0as de  glas-n-oodramen,
het originele houten klokdak
en de ruimtelikheid wilden we
overeind houden. Daarbij was een voorwaarde dat de
koperen brouwketels en de gist- en lagertanks in de
zichtliin zouden komen. Dat het hier een brouwerj betreft,
moest direct duidelijk zin. We brouwen nu vaak op
cdonderdag, vridag en zaterdag om t& laten zien het wat
inhoudt, Ruiigrok kwam met het idee van de Perzische
tapiften, als knipoog naar de traditionele cafés, maar dan
aangebracht tegen et plafond en als bekleding van de
restaurantstoslen. De bar met glazen ledverlichting, die
ook de gist- en lagertanks subtiel van kleur laat veranderen,
werd prominent voor de koperen ketels geplaatst. Rondomn
bevindt zich het cafégedesite. Het restaurant op de eerste
etage kwam als een hangend object in de ruimte. ‘Omdat
we er trots op zijn dat we een brouwerij Zin met twaalf
Nederlandse speciaalbieren voeren we die lin ook door
naar de kaart met kaas, vis en vlees van eigen bodem,
zegt Zoetman. ‘Onze chefs Arjen Gossen en Bram
Heus, voorheen van De Kas en De Bokkedooms, koken
met stresk- en seizoensgebonden producten. Op ons
kaasplankje ligt bivoorbeeld geen roquefort, maar een
Nederlands blauwschimmelkaasje van Bastiaansen.

Als inwoner van Haarlem hesft de schriver van dit stukje
maar één conclusie: de Jopenkerk is een godsgescherk. m
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